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食品学・調理科学 問題用紙・解答用紙（１／１） 

受

験

番

号 

                  

 

採 点 

 
以下の問いに答えなさい。 
 
問 1. 食品の 1 次機能、2 次機能、3 次機能について、それぞれ例を挙げて説明しなさい。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
問 2. 食品の酵素的褐変と非酵素的褐変について、それぞれ例を挙げて説明しなさい。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
問 3. 鮮度が落ちてシナッとした野菜を水道水につけるとシャキッとするが、新鮮でシャキッとした野菜にドレッシングをかけると

シナッとする。このような現象が生じる機序を説明しなさい。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
問 4. 食品中に含まれる様々な栄養素は調理過程で失われることがある。具体例を 3 つ挙げなさい。 
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採 点 

 
以下の問いに答えなさい。 

 
問 1. 食中毒の原因細菌であるウェルシュ菌は、1事件あたりの患者数が多いことが特徴である。 

ウェルシュ菌について、細菌の特徴、生育条件や分布、引き起こす食中毒の特徴（食品中での挙動を含む）、予防対策を書き 

なさい。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
問 2. 油脂や油脂を多く含む食品の酸敗は、油脂中の成分が酸化することによって起こる劣化である。 

酸敗に影響を与える因子、酸敗の機序、防止方法、酸敗の程度を判定する方法について書きなさい。 
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採 点 

 
以下の英文を和訳しなさい。空欄に記入すること。 
問１ 
Helicobacter pylori infection can cause chronic gastritis or peptic ulcers and is associated with the development of certain 

gastric cancers. Recent epidemiological findings suggest that the prevalence of cardiovascular disease, haematological 
disease, neurodegenerative disease, liver disease, and metabolic syndrome is high in patients with H. pylori infection.  
出典 Maeda et al . Impact of Helicobacter pylori infection on fluid duodenal microbial community structure and microbial 
metabolic pathways.  BMC Microbiology. 2022 Jan 15;22(1):27. 
 
 
 
 
 
 
問２ 
Studies have found that blood flow to the renal medulla is an important determinant of pressure-natriuresis and the 

long-term regulation of arterial pressure. （中略）The key role that medullary nitric oxide production plays in protecting 
this region from ischemic injury associated with circulating vasoconstrictor agents and reactive oxygen species is presented. 
出典 Cowley et al. Renal Medulla in Hypertension. Hypertension 2024 Dec;81(12):2383-2394. 
 
 
 
 
 
 
問３ 
 Japanese cuisine is now popular worldwide, and consumption of raw fish has thus increased at sushi bars and Japanese 
restaurants outside Japan. Anisakiasis, also known as herring-worm disease, is caused by ingesting larval nematodes in 
raw seafood and is a common illness in Japan. 
出典 Furuya et al. Anisakiasis: The Risks of Seafood Consumption. Niger J Clin Pract. 2018 Nov;21(11):1492-1494. 
 
 
 
 
 
 
問４ 
Previous randomized, controlled trials from around the world that investigated the effects of supplemental vitamin D on 

fracture outcomes have shown conflicting results. In a British trial, supplemental vitamin D3 (100,000 IU every 4 months) 
as compared with placebo for 5 years resulted in a marginal reduction in the relative risk of first hip, wrist, forearm, or 
spine fracture in men and women. 
出典 LeBoff MS et al. Supplemental Vitamin D and Incident Fractures in Midlife and Older Adults. N Engl J Med 
2022;387:299-30 
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