
学科専門分野と卒業後のキャリアの関連図

キャリアデザイン・ポリシー

食 安 全 マ ネ ジ メ ン ト 学 科

■学科概要と目指す分野

食の安全とマネジメントのスペシャリストを育成します。
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食品、栄養、食の安全についての基礎的・応用的な知識と関連する法的な知識を持ち、生産・流通・
販売の各過程で科学的な根拠に基づいて情報を発信・提案することができる。

食品の成分や安全性に関わる分析、測定、解析を行う基礎的な能力を有し、情報を発信・提案する
ことができる。

食のマネジメントに関する基礎的・応用的な知識ならびに専門的な技能を有し、食品開発・製造・
販売の現場で客観的な情報の提供と、実践的な提案ができる。

食品衛生管理者及び食品衛生監視員として、食品製造の現場や食品安全行政で食品の安全性を確保
するための管理、教育、指導ができる。
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食安全マネジメント基礎科目
食安全マネジメント学科は、食品学、栄養学などのサイエンスと、経済、経営、流通などのフード
ビジネスを基礎科目とし、それぞれの領域を応用科目へと積み重ねながら学んでいきます。

高度な専門性

食安全マネジメント応用科目
各人の進路希望や興味に合わせて、食および食の安全とフードビジネスに関する応用科目を『広く深く』学べます。
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